
MENU 

Vier verfijnde amuses volgens seizoen en inspiratie van de chef 

Zeebaars 
groene appel - karnemelk - gele biet - dille 

Coquille 
kervelwortel - beukenzwam - kweepeer - dashi 

Kalfsribeye bbq 
knolselder - savooi - cantharel - mosterd 

Ananas 
passievrucht - kokos - mascarpone - gepofte rijst 

Maison Maurice sweets 

Menu van 25 september tot en met 8 november, op reservatie. 
€74 exclusief dranken. 

love at first bite


